
ゴールデンウィーク特別コースのご案内 
期間：2025 年 4 月 28 日(月)～5 月 10 日(土) 

 

平素より鉄板焼 Kurosawa をご利用頂き、誠にありがとうございます。 

2025 年 4 月 28 日(月)～5 月 10 日(土)まで、 

ゴールデンウィークの特別な期間にふさわしい、贅沢な特別コースを 

ご用意いたしました。 

 

ランチタイム 

ランチタイムにはご好評いただいております土曜祝日限定の 

明コース(税込\5,500)を、期間中毎日お楽しみ頂けます。 

 

ディナータイム 

ディナータイムには特別コース(税込\17,000)として、オマール海老と、 

2 種類の厳選されたお肉の食べ比べが出来る特別コースをご用意致しました。 
 

 

皆さまに至福のひとときをお過ごしいただけますよう、 

スタッフ一同、心よりお待ち申し上げております。 
 

鉄板焼 黒澤 スタッフ一同 

 

 

 
住所: 東京都中央区築地２－９－８ 

TEL: ０３－３５４４－９６３８ 



 

特別ディナーコース 
¥17,000(税込) 

2025年4月28日（月曜日）～2025年5月10日（土曜日）迄 

AMUSE – BOUCHE 

本日最初の一口 
 

APPETIZER 

岩手県八幡平サーモン自家製温燻 

産直野菜と生ハムとモッツァレラチーズのサラダ 

季節の野菜とアスパラガスのフリット添え 

SOUP 

季節のスープ 

SEAFOOD 

カナダ産特大オマールエビの蒸し焼き 

アメリケーヌソース 世界一小さなパスタと共に 
 

VEGETABLES 

季節の彩り野菜のソテー 
 

MAIN 

黒澤特選和牛のサーロインと和牛赤身のステーキ 

(※フィレに変更の場合 +\3,300) 
 

RICE 

黒澤特選の新潟県魚沼市産コシヒカリの白飯 又は 

青森県産ニンニクの変わりガーリックライス（+￥660） 
 

DESSERT 

デザートアンサンブル 
 

DRINK 

黒澤ブレンドコーヒー又は、紅茶 
 

 

 

 

 

 

 

 

※価格は税込表示です。 別途サービス料（10％）を賜ります。 

※数に限りがございますので無くなり次第終了とさせていただきます。 


